
Особые условия организации питания с учетом 

эпидемиологической ситуации по распространению новой 

коронавирусной инфекции (COVID — 19) 
 

В  целях предупреждения распространения COVID-19 при организации 

питания обучающихся в образовательной организации предпринимаются 

следующие меры: 

Профилактические и дезинфекционные мероприятия в столовой проводятся 

на системной основе в рамках проведения мероприятий по недопущению 

распространения новой короновирусной инфекции и включает: 

 меры личной гигиены, обеспечение персонала запасом одноразовых 

масок или многоразовых со сменными фильтрами масок для 

использования их при работе с детьми; 

 частое мытье рук с мылом, а также дезинфицирующими салфетками, 

кожными антисептиками для обработки рук, дезинфицирующими 

средствами; 

- дезинфекцию столовой и кухонной посуды. Столовую и чайную посуду, 

столовые приборы после каждого использования моют путем 

погружения в дезинфицирующий раствор с последующим мытьем и 

высушиванием; 

 Дезинфекция с кратностью обработки каждые 2-4 часа всех 

контактных поверхностей: дверных ручек, выключателей, поручней, 

поверхностей столов, спинок стульев. По окончании рабочей смены 

проводятся проветривание и влажная уборка помещений с 

применением дезинфицирующих средств путем протирание 

дезинфицирующими салфетками ( или растворами дезинфицирующих 

средств) ручек дверей, поручней, столов, спинок стульев, раковин для 

мытья рук при входе в обеденный зал (столовую); 

 Воздух в обеденном зале обрабатывается в отсутствии людей с 

использованием технологий и оборудования, разрешенных к 

применению в установленном порядке, на основе использования 

ультрафиолетового излучения (рециркуляторов) в соответствии с 

действующими методическими документами, предназначенным для 

работы в присутствии детей; 

 для детей и сотрудников, при умывальниках для мытья рук обеспечено 

постоянное наличие мыла, туалетной бумаги (бумажных полотенец), 

установлены дозаторы с антисептическим средством для обработки 

рук. 



 Прием пищи педагогического состава, иного персона образовательной 

организации организован в строго отведенном для этого месте, с 

соблюдением социального дистанцирования; 

 Посадка детей в обеденных залах осуществляется при соблюдении 

социальной дистанции не менее 1,5 метров между классами. В 

обеденном зале одновременно могут находиться классы, из 

закрепленных кабинетов одного блока, расположенных на одном 

этаже; 

 Не допущено пересечение потоков детей из разных классов во время 

мытья и обработки рук, в связи с чем предусмотрен временной 

промежуток между заходами классов в обеденный зал. 

 

 Организации питания обучающихся осуществляется по расписанию для 

каждого класса в целях минимизации контактов обучающихся во время 

приема пищи в столовой.  

 Обработка обеденных столов проводится до и после каждого приема 

пищи с использованием моющих и дезинфицирующих средств. 
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